
MOSCATO D’
Una novità di prodo
dei vini aromatici. I
oro brillante  un saporo brillante, un sap
accompagnare i do

Vitigno: Moscato b

Zona di produzio
Castiglione Tinella

Tipo di terreno: TTipo di terreno: T
limo, origine marina

Contenuto alcolic

Resa della vigna: 

Vinificazione: il m
decantazione natura
di zero gradi , fino a
i i l h diin piccole vasche di 

Colore: giallo oro b

Profumo: aromati
albicocca

Sapore: dolce, grad
che ricorda l’uva app

T t  i iTemperatura iniz
coppa a 8 C°

’ASTI DOCG
otto che segna l’ingresso di Damilano nel segmento 
Il Moscato Damilano ha un colore  
pore dolce gradevolmente acidulo è ideale per pore dolce gradevolmente acidulo è ideale per 
lci della grande tradizione.

bianco di Canelli

one: Classica, Comuni di Santo Stefano, Canelli e 

Terreno di marna bianca, calcarea con presenza di Terreno di marna bianca, calcarea con presenza di 
a

co: 5,5% vol

 90 quintali per ettaro

mosto dell’uva appena spremuta subisce una 
ale. La sua conservazione avviene ad una temperatura 
al momento della fermentazione naturale che avviene 

i i acciaio a 17 C°.

brillante

ico, con sentori di pesca, salvia, limone, miele e 

devolmente acidulo, con aroma delicato e persistente 
pena spremuta 

i l  di i i  it  i  bi hi   f  di ziale di servizio suggerita: in bicchiere a forma di 


