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VINO ROSATO

Il Rosato Damilano é I'espressione del territorio del Monferrato, una
delle zone vinicole piu vocate del Piemonte. Il Rosato e un vino versatile
che consente abbinamenti gastronomici estremamente bilanciati e
interessanti. Indicato con antipasti, pesce e carni bianche, di colore
rosato ha un sapore secco, elegante, armonico e fresco.

Vitigno: Barbera d'Asti, Syrah, Albarossa

Zona di produzione: Comune di Casorzo - Provincia di Asti
Eta della vigna: da 5-10 anni

Tipo di terreno: calcareo argilloso sabbioso

Contenuto alcolico: 13% vol

Resa della vigna: 70/80 quintali per ettaro

Colore: rosato con riflessi aranciati

Profumo: fresco, delicato , gradevolmente vinoso , con note floreali e
fruttate

Sapore: asciutto e armonico, morbido ed equilibrato

Affinamento: pressatura soffice delle uve con breve macerazione e
fermentazione a temperatura controllata a 18°.



